























Anna Wimmschneider — Herbstmilch
(fur Nicht-Milchbauern)

Zutaten:

1 Liter Wasser (Salzwasser)
500 g Kartoffeln

400 gSchmand 4 Ei(er)

2 ELMenhl

Zubereitung:

Die Kartoffeln, in kleine
Wrfel geschnitten, im
Salzwasser kochen lassen.
Den Schmand mit Mehl
verquirlen und vorsichtig
ins Kartoffel/Salzwasser
gieBen. Sofort verruhren. 4
Rohe Eier in die Suppe

leiten und gar ziehen
assen







